
食品添加物　キサンタンガム

SOAXAN
ソアキサン

　　（１）製品の特徴： 本品は、三菱ケミカルフーズ(株)のキサンタンガム、透明タイプです。

・耐塩・耐酸・耐熱性に優れているために、透明性が必要な製品の増粘・安定の目的にご利用いただけます。

・溶液は単独ではゲル化しませんが、弊社製品のソアローカストと組合わせて使用すると両者相互作用を示し、

　溶液は強く弾力のある透明なゲルを形成します

・用途例、 ソース、スープ、シロップ、タレ、 ；粘性付与、分散安定

ドレッシング、クリームなど

ゼリー・プリンなど　 ；ゲル化剤、テクスチャ改良

＊相互作用による弾力付与により幅広く改良用途使用できます。

　　（２）一般規格； ・KCl粘度 1200～1600mPa・s ＊詳細は弊社規格書参照ください。

（XG350 1.0%、KCl 1.0%、25℃）

・粘度 (0.15%, 25℃) 70mPa・s以上

・透過率(660nm) 80%以上

　　（３）製品の物性データ、一例

＜粘度曲線＞ ＜ソアローカストとの相互作用＞

ソアキサンXG350/ソアローカストA120濃度：1.0%
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